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_ INFORMACION ULIMA: (5610 para motivo iif)

@ LT L T— ngenierts Industrial PROFESOR: _ Sivia Patricia Ponce Alvarez
ASIGNATURAL s Proyecto de Investigacion| SECCION: 911
MOTIVO/TITULO DEL PROYECTO:__EL‘QI}_ORACION DE CARNE VEGETAL EMPLEANDO UN METODO te mmc&n}m
AL CUSHURO PARA.M![‘{{MIEAR EL CONSUMO DE PRODUCTOS CARNICOS EN EL SECTOR ALIMENTI(';I.S ......... “
8 ’. :‘{ ‘( ) A
................. A e AR W
/Hmkﬂtt PROFESO
F. USO DE MATERIALES Y EQUIPOS: (En coordinacién con el Coordinador del Laboratorio)
MATERIALES:
oo. DESCRIPCION AT UND., | MAT,PROPIO | MAT, DEL LAB. ORSEI Y BOOMES
- Acero Inoxidable 1 - - Cuchillo J
- Aluminio 1 y . Cuchara | - }
- Aluminio 1 S = Bowl -
- FRUUOL RED KIDNEY TOTTUS 1 S Frej.OI - .
gr Rojo
E Microalga Cushuro 1 S00 Cushuro = -
gr
- Cielo agua sin gas 1 il Agua = =
- Harina de Quinua 1 lkg Quinua - =
Perejil Perejil Tottus 1 50 gr Perejil - -
- Culantro Tottus ik SOgr | Culantro - -
- Comino SIBARITA Molido Sobre 4 10 gr Comino - -
- Orégano SIBARITA Entero Sobre 4 10gr | Oregano - =
- Sal Marina EMSAL Cocina Bolsa 1 1lkg Sal = -
- Pimienta SIBARITA Negra molida Frasco 1 40 gr | Pimienta - -
Bolsas
- Bolsas transparentes aluminio 4 - Transpare - -
ntes
- PLAZA VEA Cebolla Roja 1 1kg Cebolla . 2
EQUIPOS:
coD. DESCRIPCION CANT. # HORAS TAREA A REALIZAR
Bal digital OHAUS CORPORATION
90254383 p:;;;; gta us co 1 2 Pesar el producto final y los ingredientes
50281334 Deshidratador por infrarrojo IRCDI8 1 3 Secar el producto
Triturador de alimentos, RETSCH,
90258980 | |0 delo GM-200 1 3 Moler el producto
90231016 | Colorimetro 1 3 Medir el color del producto
90281359 Horno eléctrico A 1 Hornear el producto
Destilador ~ KEDAHLD  (Proceso
9
0287293 salagombtice! il 3 Determinar la cantidad de proteina
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Diagrama de Operaciones del Proceso
para la produccién de Carne Vegetal de
Frijol con Cughuro

ealizar en el laboratorio (Puede adjuntar DOP, plano de disefio, imagenes, etc. para mayor
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Nota: Deben utilizarse las paginas necesarias que describan todo el trabajo que se desarrollara en el laboratorio solicitado.
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PARA SER LLENADO POR LA DIRECCION DE LA CARRERA

PROCEDE [ﬁ
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NOTA: EL FORMATO PASARA A LA DIRECCION DE CARRERA PARA EL V'( DESPUES SE ENVIARA UN CORREQ
DEL LABORATORIO CON COPIA AL SOLICITANTE ADIUNTANDO EL FO

LA APROBACION/DESAPROBACION.

AL ENCARGADO
RMATO CON LOS RESPECTIVOS SELLOS DONDE INDICARA



